N ELconé

CAFE PASSE



T0 Know ...

Wi verwelkomen u vanaf12 uur
Nous vous accueillons a partiy de 12 heures.
° Keuken open vanaf12u - 14u30 / 18u30 - 22u
Cuisine puverte a partiy de 124 - 14h30 / 1Sh30 - 224
*Sluitingsdag dinsdag & zaterdagmiddag

Jour de fermeture: mardi & samedi midi

°1 tatel = 1 rekening

Notre meniu du Jbur :

onze dagelijkes variérende Entrée

adagl Vi
gune Plat p/f[nc[pﬂl

Voorgerecht
€14.00

Hootdgerecht




Kmﬂbbélgks S AMUSE-GUEULES

* Koude tapas (watow, gandaham, olijven § zongedr. Tomaat)

7apas frotde (fromage watow, jambon Sanda, olives et tomates séehées)

*Warme tapas (scampi fritti, calamares, bitterballetjes, kaasballetjes
Tapas chaudes (scampl Fritts, calamars, croquettes de viande et - fromage)

“warme & koude tapas (scampl fritts, bitterballetjes, kaasballetjes,
gandaham, olijven § zongedyr. tomaat)

Hot et des tapas froides (scanpl fritts, croquettes de Viande et fromage, jambon Ganda, olives et tomates séehées)

£ 00

10,00

12,00



Kouwade Voorgerechten / Entrees frolaes

*Carpaccio van runadviees vergezeld van ganzenleverkrudlen 15,50

Le carpaccio de filet de baewf, copeawx de foie gras et fromage de parmesan

*Carpaccio van Sint-Jacobsvrucht met Romkommerbavarois en
rozenvinaigrette 16,50
Le carpaccio de coquilles Saint-jacques aw bavarois de concombre et vinaigrette de roses

*qanzenlever van het huis, uiencontituur, brioche 1850
La terving de foie gras, marmelade d'oignons, brioche

*Rauw gemarineerde zalm met seizoensslaatye

Saumon maring et salade de saisomn 1850

20

27



Warme voorgerechten / ENErées chanaes

*Soep van ae dag 550

Potage Au jour
° Huisbereide kaaskroketten (2 stuks) / (3 stuks) 1050 / 15
Les croquettes au fromage (2 pices) / (3 piéces)
* Huisbereide garnaalkroketten (2 stuks) / (3 stuks) 1450 /19
Les croquettes aux crevettes (2 piéees) / (3 piéces)
*qebakken St- jacobsvrucht met bloemkool mayonaise, larao ai collonata

(3 stuks) / (5 stuks) 1650 / 21
Les coquilles St jacques 4 La magonnaise de chou-flewr, Lardo di Collonata (3 pidees) / (5 pléces)
*Scampl’s van de Chef met risottp 1450 / 1850

Scampi du Chef et risotto



Salades / saladle

*Salade met geitenkaas en honing, gebaklken spek en vijgen

Salade de fromage ae chévre au miel, croitons, lardons et figues fraiches

*Salade Ceasar (warme kip, broodkruing parmezaan, olijven en ceasarsausje)
Salade ceasar (poulet, croiitons, parmesan, olives et sauce ceasar)

*Salade Caré Passé (scampi, gebakken spek, fruit)

Salade café Passé (scampl, lardons, Fruits)

*Salade met gerookte kip en levertjes, walnoten, gebakikeen appeltjes
Salade de poulet fimé et le foie. des noix, pommes au four

*De klassieke salade garnaal “handgepeld”

Tomate aux crevettes grises « pelées a la main »

10 / 1450

1250 / 18

1350 / 19

250 /S 18

1350 / 19



Pasta’s / Pates fratches

*Spaghetti Bolognaise

Spagnetti Bolognaise

*Pasta met Rip, curry en wokgroenten

Pites au poulet, curry et légumes fraises

*Pasta met scampi ‘Aiabolique’

Pites au scampi Aiabolique’

*Pasta met zalm, garnaaltjes en een bieslookroomsausje

PAtes au saumon, Les crevettes et sauce crémeé a la clboulette

12

15

29

18



Vegetarische gevechten / Plats veégétariens

° CQmm;cZa van tomaat met mozzarella, /em/eﬂng'e VAN PArMmEZAaan en notensaladle

Le carpaccio de tomates 4 la mozzarella, croustillant de parmesan et salade de noix

* Vegetarische loempia met currysausye

Loempia Végétarien et sauce curry

*Vegetarische pasta (fettucini, champignon, room, basilicum, parmezaan,)

Pasta végétarien (fettucing,

champignons, créme, basilic, parmesan)

only for kidals

°$Pﬁghfﬁ’é/ BOZO@M[S& Spaghetti Bolpgnaise

*Frikadel (2stuks) — rFrikasel (= picces)

° /CL//DﬁZf t met ﬂppelmofs Filet de poulet, compote de pommes

“Vigamse stm/e/f{/

*Mals Biefstuk

carbonnade a la Flamande

steak tendre

-~ Deze gerechtjes worden met fricties geserveerd -

Les plats sont servis avec des ponumes frites

13

14

10

10

12



Een BECE|E VIS / L peu de poissomn

cgamba’s in de oven bereid met kruidenlookboter
Gamba’s au four et bewrre maitre d'hotel

* Gefritunrde pladijsreepjes met verse tartare
Gowjonnettes de plie au tartare frais

* Gqebakken paling natuur met tartaarsaus
LAnguille meuniére, sauce tartare

* Gebakken paling in de room met Ricard
LAnguille meuniére sauce créme et parfiome du Ricard
*Paling napolitaine

LlAnguille et sauce napolitaine

° qebakken zeetong in hoeveboter

Une sole meuniére, beurve fermier

* Zalmhaasje op Oostendse wijze

L& dps de sawmon 4 L'Ostendaise

27

57

2

1L



Een Effg'g Viees /' L pew de viande

* Koninginnehapje 13
Bouché & la reine
°VIaamse Stoverij met appel 15
La carbonnade ala Flamande et pomme au four
*Padarden kradal met sjalotten 21
Bavaits de chevaux et éehalotes
* TOoUrnedps met saus naar keuze =
Towrnedos et sauce au choix
*Entrecote (£ 300 gr.) met saus naar keuze 27
Entrecote (300 gr.) et sauce au choix (béarnaise, champignon, poivre ou Provencale)
*OSSENNaas met saus naar kReuze 28
Filet de boeut et sauce au choix
*Cote a L'os voor 2p. (£ 1Rg.) met saus naar keuze 50
Cote 4 Los (2 pers) =+ 1kg. et sauce au choix
*Gebakken kalfszwezerikken met boschampignons, aardappeltjes, kruidenboter 30
RIS Ag veaw au x champignons des bols, ponumes e terve, bewrre aux fines herbes

.. (béarnaise, champignon, peper of Provengale) @

... (bearnaise, champignon, poivre ou Provengale) WITBLAUW

... MEE VISt pasta’s, frieten, kroketjes of gegratineerde aardappelen naar keuze

<. Au Choix riz, pates fraiches, pommes frites, croquettes et gratin dauphinois



Zondigen in stijl / Nos desserts

°Crema catalana met rood fruit
Créme catalana et fruits rouge
° Huisbereide chocolademousse
Mowusse au chocolat
*Dame blanche
Dame blanche
*Coupe Colonel ( Limoen sorbet met vodka Greyy Goose)
Coupe colonel ( sovbet Limon et vodiea Grey Soose)
*Warm appeltaartje met vanilleroomijs (15 min.)
Tartetattin’ (15 min.) et glace de vanille
*Verse fruitsalade met sorbet van passievrucht
Salade de fruits frais et sorbet de passion
* Huisgemanakte Tiramisu
Tiramisu de la maison
° Kinder Q'sje

Glace entant



