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Aperitiefhapjes

Ibérico pata negra ham (100gr)
rundkroketjes met aioli 6 st
witte pens carcasse «Dierendonck» 
inktvisringen in panko met tartaarsaus  
nobashi garnaal 6 st 
patatas bravas

20.00
12.00
16.00
14.00

 14.00
8.00

Menu

vitello tonnato
of

gemarineerde zalm
***

roodbaars
witloof/bietstructuren/savooi/

aardappelmousseline/vin jaune saus
of

entrecote wit-blauw
(bearnaise, champignon en peper) 

sla, tomaat/ verse friet
***

cheesecake
speculoos/gestoofde peer/chocolade

56.00

Kindergerechten
garnaalkroketten 1st/2st   
kaaskroketten 1st/2st        
frikandel 2st 
spaghetti bolognaise
kipnuggets 
vlaamse stoverij 
mals biefstuk 
bijzet bordje

13.50/25.00
12.00/22.00

12.00
14.00
14.00
18.00
19.00
4.00

Dessert
trio sorbet
cheesecake speculaas/gestoofde peer/
chocolade
moelleux van chocolade vanille ijs 
tiramisu
dame blanche
chocolademousse 
kinderijsje

12.00
12.00

12.00
10.00
10.00
9.00
6.00

- Deze gerechten worden met frieten
geserveerd en appelmoes

Voorgerechten
vitello tonnato kappers/notensla/pompoenpitten/broodkrokant
gemarineerde zalm rode biet/dille-yoghurt/pompoen/notenbroodkrokant/waterkers 
terrine ganzenlever rozijnenbrioche/kweepeercompote/gekonfijte rode ui
carpaccio van rund/citroen-olie vinaigrette/parmezaan/notensla/broodkrokant
kaaskroketten (2 stuks)
garnaalkroketten (2 stuks)

22.00
23.00
28.00
20.00
20.00
23.00

Hoofdgerechten
roodbaars witloof/bietstructuren/savooi/aardappelmousseline/vin jaune saus
pladijs butternutcrème/bospaddenstoelen/Brusselse spruiten/aardappelrösti 
misosaus
gamba’s kruidenlookboter in de oven
zeetong in hoeveboter sla/tomaat 
caesar salade gegrilde kip/romeinse sla/croutons/parmezaanse kaas/
ansjovisdressing/ kerstomaat/komkommer/radijs
salade geitenkaas spek/appel/honing/walnoot 
vegetarische moussaka/aubergine/butternut/champignon/notencrumble/ge-
raspte parmesaan
kaaskroketten (3 stuks) 
garnaalkroketten (3 stuks) 
americain bereid 
vol-au-vent  ‘klassiek’ 
vlaamse stoverij van varkenswangen 
dunne lende 300gr met saus naar keuze
paardenkraai met rode wijnsaus en sjalotjes
rundstournedos ‘wit-blauw’ met saus naar keuze
côte à l’os ‘wit-blauw’ (1,1kg) voor 2p. met saus naar keuze 

(bearnaise, champignon, peper) sla, tomaat/verse friet

32.00
33.00

33.00
dagprijs

27.00

26.50
26.00

27.00
34.00
28.00
28.50
29.50
38.00
32.00
31.00
90.00

vraag om de allergieënlijst aan de zaalmedewerkers

lunch 25.00  woensdag-,donderdag-en vrijdagmiddag 

Het menu serveren wij telkens voor het volledige 
gezelschap van uw tafel. Wijzigingen in het menu 
zijn niet mogelijk.

Om 23u ronden wij graag af, zodat we de 
volgende dag onze gasten fris kunnen dienen. 

Wij vragen vriendelijk om per tafel maximaal 4 
verschillende hoofdgerechten te kiezen. Voorge-
rechten zijn enkel beschikbaar in combinatie 
met een hoofdgerecht.

In ons Restaurant ontdek je 
zuiderse gerechten met de 
smaken van de 
Middellandse Zee


